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Produs Zeama de varza murata  SF 48.1/2010 

 

Tipul de ambalare: Sticla  cu închidere TW-Off, capacitate de 750 ml  

Ingrediente: Apa, varza, sare, marar 

Valabilitate: 24 luni de la data de fabricatie 

Condițiile de depozitare: incaperi uscate, curate, bine aerisite, departe de soare si inghet. 

 

Proprietati organoleptice 

 

Aspect recipient -  sticle curate, închise ermetic, etichetate 

Aspect continut - lichid opalescent, cu posibil sediment grosier 

Culoare - alb-galui, characteristic sortimentului. 

Gust și miros - placut, acrisor, caracteristic produsului, fara gust si 

miros strain 

 

   Proprietățile fizico-chimice  

 

Aciditate totala, acid lactic %,min.                                 -  0.4 

Clorură de sodiu,%                                                          - 2-3.8 

Vid, mmHg, min.                                                               - 200 

 Cantitate neta, ml                                                            - 750 

 

         Proprietățile microbiologice  

 

Microorganisme                                         criteriu de acceptare 

Drojdii și mucegaiuri max.                              100 ufc / g  

 

 

Produsul este pasteurizat și nu conține conservanți sau coloranți . 

Produs obtinut  prin  fermentatie  lactica. 

Produsul  nu a fost tratat cu radiatii ionizante. 

Produsul nu contine ingrediente modificate  genetic. 

Origine ingredient primar: Romania 
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Declaratie nutritionala  

 

Valori nutritionale medii 100 g produs 

Valoare energetica 54 kJ/ 13 kcal 

Grasimi <0.3g 

Din care acizi grasi saturati 0.0 g 

Glucide <2 g 

Din care zaharuri <0.1 g  

Proteine  0.50 g 

Sare 3 g 
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